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USO INSTITUCIONAL. ¢/ ] CONTEH
ANTES DE USAR, LEIA ATENTAMENTE AS INSTRUCOES DO ROTULO.  LILITRO

1-PRODUTO
HIGINDOOR 304

2- DESCRICAO

HIGINDOOR 304 é um germicida clorado
com grande poder bactericida, pois possui
em sua formulacdo quantidade
balanceada de cloro ativo. E embalado em
frascos plasticos descartaveis de 1 litro.

Principio ativo: hipoclorito de sédio
Teor de cloro ativo: 2,0%

3-APLICACAO

HIGINDOOR 304 foi especialmente
desenvolvido para eliminar, através do
enxague final, bactérias, virus e fungos de
frutas, legumes, verduras, superficies,
utensilios e equipamentos das cozinhas
profissionais e das industrias de
alimentos.
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4 - CARACTERISTICAS E
BENEFICIOS

4.1 Eficiente: HIGINDOOR 304 contém
cloro balanceado em sua formulagao,
0 que o torna eficaz na eliminagao
eficaz e segura de bactérias, virus e
fungos das superficies. Por ser
volatil, o cloro ativo logo se evapora,
eliminando o risco de contaminagao
dos alimentos e dos usuarios.

4.2.Protecao a saude: HIGINDOOR 304
reduz a incidéncia de infecgdes
cruzadas e o nivel de contaminacao
por microrganismos nas superficies
fixas, nos utensilios, nos vegetais,
nas frutas e nos legumes.

4.3 Economia e praticidade:
HIGINDOOR 304 é um produto
concentrado, embalado em frasco
plastico de 1 litro. Cada frasco rende
100 litros de solugao pronto-uso com
concentracao de 200 ppm de cloro
ativo (ideal para desinfeccdo de
utensilios e superficies) ou 200 litros
de solugao pronto-uso com
concentracao de 100ppm de cloro
ativo (ideal para enxague de frutas,
legumes e vegetais).

v ) sac@oleak.com.br
SAC et



5-MODO DE USAR

Na desinfeccdo de superficies,
equipamentos e limpeza de pisos,
prepare uma solucao com 200 ppm,
diluindo o produto na proporc¢éo de 1:100,
e apligue com pulverizador, esponja ou
mop. Deixe agir por 10 minutos e, se
necessario, seque a superficie.

Na desinfeccdo de utensilios, deixa-los
imersos numa solucéo do produto diluido
a 1:100 por 10 minutos. Escorra e deixe
secar naturalmente.

No enxague final de frutas, legumes e
verduras, prepare uma solugcédo com 100
ppm, diluindo o produto na proporcéao de
1:200 e deixe os alimentos imersos por
10 minutos. Enxague antes de consumir.

A solucao do produto deve ser
armazenada em embalagem escura e
utilizada em até 24 horas.

6- MANUSEIO EESTOCAGEM

- Manter a embalagem sempre bem
fechada;

- Evitar estocar sob temperaturas
elevadas e em presencade luz;

- Nao reutilizar aembalagemvazia;
- Enxaguar bem as méaos ap6s o uso;

-Em casode contato com os olhos, lava-
los com aguaem abundancia;

- Em caso de ingestdo, ndo provocar o
vOmito. Consultar o centro de
intoxicacdes ou servico de saude (0Oxx11
50115111) mais proximo;
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- Evite o contato do produto com
superficies pigmentadas, como roupas
coloridas, pois o cloro é um oxidante forte
e pode danifica-las.

7 -ANALISES TIPICAS

COoriiiii lev. amarelada
Odor ..., carac. de cloro
Dens. a20/4°C (g/cm3)....1,030a 1,070
0] IS 10,5a11,5
Teordeativos.................. 2,0a2,5%

8 -COMPOSICAO
« Hipoclorito de sédio
o Cloreto de sodio

« EDTAtetrassédico
«Amina Oxida

9-APRESENTACAO

o Caixas contendo 12 frascos plasticos
com 1 litro cada.

11 - REGISTRO E DOCUMENTACAO
* Produto notificado naANVISA/MS.

* Ficha de seguranca - MSDS (Material
Safety Data Sheet) disponivel.
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